KIRCHNER

{FREINSHEIM)})

Sehr aromatische dunkle Beere. Kompakt und
komplex, sehr fruchtig, kraftig und volles Aroma reifer
Brombeeren, etwas Wacholder, Muskatnuss und
dunkle Schokolade sowie ein Hauch von rauchigem
Holz. Sehr ausgewogen und harmonisch.

TERROIR

Gute durchlassige Schicht auf schwerem Boden, teils
sandige Boden.

Ertrag 90hl/ha.

VINIFIKATION

Vorlese mit Hand, Hauptlese mit Vollernter. 10 Tage
Maischegarung. Malolaktische Garung. Abflillung im
Mai.

EMPFEHLUNG
Dunkles Fleisch, Wild, Gegrilltes, auch gut zu Kase. Pur
ein Genussvergnugen. Ideale Trinktemperatur 18°C.

HERKUNFT
Pfalz

ANALYSE
A13,2%VOL-S5,2G/L-RZ5,1G/L

ALLERGENHINWEIS
Sulfite

BoAMIIlLD
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