KIRCHNER

{FREINSHEIM)}

Leicht réstiger Duft nach schwarzen und roten Beeren,
im Mund unkompliziert, Kaffeenoten, kraftiges Tannin,
trockener, holzgepragter Abgang.

TERROIR

Gut wasserdurchlassige Auflage auf dichtem,
schwerem Grund, lehmige Sande, tertiare Sande,
vereinzelt Tonlager. Ertrag 60hl/ha.

VINIFIKATION

Cabernets und Merlot. Handlese, 12 Tage
Maischegarung, biologischer Saureabbau,
Holzfassausbau. Abfullung im August.

EMPFEHLUNG

Zu dunklem Fleisch, fir kalte Wintertage oder zu
kraftigem Kase.

Ideale Trinktemperatur 18°C.

HERKUNFT
Freinsheim

ANALYSE
A 13,7 %VOL-S5,8G/L-RZ3,3G/L

ALLERGENHINWEIS
enthalt Sulfite
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