KIRCHNER

{FREINSHEIM)}

Fester, mineralischer und pflanzlich-wurziger Duft
nach Zitrusfrichten und Steinobst, recht saftig und
mineralisch, prasente, sehr feine Saure, erdige und
herb-krautrige Noten am Gaumen, sehr gute
Nachhaltigkeit und gewisse Tiefe, hat Zug und Griff,
viel Kraft.

Geschmackserlebnis pur.

TERROIR

Schwere Bodenauflage, die von Lehm gepragt ist.
Schichten mit freiem Kalk, im unteren Boden
Kalkschichten, Steinanteil. Ertrag 30hl/ha.

VINIFIKATION
Vorlese und Hauptlese mit Hand. Spontangarung.
Ausbau im grof8en Holzfass. Abflllung im August.

EMPFEHLUNG

Am Besten pur genieBBen. Passt zur Pfalzer Kuche,
Schweinebraten, Knédel mit Pilzen, Risotto und vielem
mehr.

Ideale Trinktemperatur 8-10°C.

HERKUNFT
Kallstadter Saumagen

ANALYSE
A12,78 %VOL-S9,6 G/L-RZ7,5G/L

ALLERGENHINWEIS
Sulfite
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