KIRCHNER

{FREINSHEIM)}

Typischer Geschmack von schwarzen Johannisbeeren
und einer leichten Peffernote. Schén eingebundene
Tannine.

TERROIR

Schwere, dunkelbraune Auflage, Sandléss und
Losskindeln. Schichten mit freiem Kalk, lehmige
Sande, haufig gerdéllhaltig. Ertrag :35hl

VINIFIKATION
Ertragsreduziert, Handlese, 10 Tage Maischegarung.
Biologischer Saureabbau. Abflllung im August.

EMPFEHLUNG

Passt hervorragend zu gebratenem Rind- oder
Lammfleisch mit dunklen Saucen. Oder zum GeniefRen.
Ideale Trinktemperatur 18°C.

HERKUNFT
Freinsheim

ANALYSE
A 14 %VOL-S5,9G/L-RZ 2,2 G/L

ALLERGENHINWEIS
Sulfite
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