KIRCHNER

{FREINSHEIM)})

Sehr aromatische dunkle Beere. Kompakt und
komplex, sehr fruchtig, kraftig und volles Aroma reifer
Brombeeren, etwas Wacholder, Muskatnuss und
dunkle Schokolade sowie ein Hauch von rauchigem
Holz. Sehr ausgewogen und harmonisch.

TERROIR

Gute durchlassige Schicht auf schwerem Boden, teils
sandige Boden.

Ertrag 90hl/ha.

VINIFIKATION

Vorlese mit Hand, Hauptlese mit Vollernter. 10 Tage
Maischegarung. Malolaktische Garung. Abflillung im
Mai.

EMPFEHLUNG
Dunkles Fleisch, Wild, Gegrilltes, auch gut zu Kase. Pur
ein Genussvergnugen. ldeale Trinktemperatur 18°C.

HERKUNFT
Pfalz

ANALYSE
A12,7%VOL-S6,7G/L-RZ5,8G/L

ALLERGENHINWEIS
Sulfite

BORHFILE

Weingut Kirchner - BurgstralRe 21 - 67251 Freinsheim - Geschaftsfuhrer: Ralph Kirchner und Gunter Kirchner
Tel +49 (0) 6353 3441 - Fax +49 (0) 6353 5056900 - info@weingut-kirchner.de - www.weingut-kirchner.de


http://www.tcpdf.org

